
 

FIȘĂ TEHNICĂ 

PUDRĂ PENTRU CIOCOLATĂ CALDĂ 

 

INFORMAȚII GENERALE 

Cod produs SD1650 
Origine România 
Producător S.C. CIRAST S.R.L. 
Unic distribuitor S.C. SUPREME DISTRIBUTION S.R.L. 

 

DESCRIERE 

Mix pudră destinat obținerii ciocolatei calde clasice. 

 

INGREDIENTE 

Zahăr, 23% pudră de cacao alcalinizată cu conținut redus de grăsime, amidon de porumb, sare iodată, aromă de 
ciocolată. 

 

CARACTERISTICI 

Aspect 
Pulbere fină, omogenă, fără particule grosiere, fără 
impurități 

Culoare Maro 
Miros Caracteristic 
Gust Caracteristic 
Umiditate Max. 7% 
Enterobacteriaceae (UFC/g) Max. 5 
Drojdii și mucegaiuri (UFC/g) Max. 100 
Melamina (mg/kg) Max. 2.5 

 

VALORI NUTRIȚIONALE (100 G) 

Energie 1526 kJ / 361 kcal 
Grăsimi 2,7 g 
Acizi grași saturați 1,5 g 
Carbohidrați 75,7 g 
din care zaharuri 55,1 g 
Proteine 7,8 g 
Sare 0,3 g 

 

 



AMBALARE 

Ambalaj Ambalaj Doypack multistrat 
Greutate 1KG 
Bax 5 bucăți 
Dimensiuni 239 x 161 x 335 

 

DECLARAȚIE ALERGENI 

Alergen Status 
Cereale care conțin gluten ABSENT 
Crustacee ABSENT 
Ouă ABSENT 
Pește ABSENT 
Arahide ABSENT 
Soia ABSENT 
Lapte și lactoză PREZENT 
Fructe cu coajă lemnoasă ABSENT 
Țelină ABSENT 
Muștar ABSENT 
Semințe de susan ABSENT 
Dioxid de sulf și sulfiți ABSENT 
Lupin ABSENT 
Moluște ABSENT 

 

DEPOZITARE 

Se păstrează la loc răcoros, ferit de razele soarelui și îngheț. 
Termen de valabilitate: 24 luni de la data fabricației. 

 

DECLARAȚII 

 Produsul nu conține organisme modificate genetic (OMG). 

 Fabricat în România. 

 Produs destinat utilizării în industria HoReCa și consumului casnic. 

 

Întocmit de Gabriela Diaconu. 

 


